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Test inmunocromatográfico en un solo paso  
  para la detección de glicomacropéptido de 
  caseína (cGMP) en leche. 



STICK cGMP

El test es muy sensible, lográndose detectar niveles de GMP que podrían indicar adulteraciones del 4% de  
suero de queso en leche. Incluso, si las condiciones de ordeño, conservación, transporte y procesado son  
                   

Test inmunocromatográfico en un solo paso para la detección de 
                       glicomacropéptido de caseína (cGMP) en leche

Procedimiento

Resultados

InválidoNegativo Positivo

Ventajas

Resultados fiables.

Alta sensibilidad.

Bandas de diferentes colores. Sin errores  
en la interpretación de resultados.

Fácil de utilizar.

Resultados en 5 minutos.

Muestra de leche líquida y en polvo.

Larga vida útil: 24 meses.

Coste de transporte más ventajoso: temperatura 
ambiente.
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Leer los resultados
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Preparar las diluciones 
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Rentable.

óptimas podría llegarse hasta un 2% ó un 1%.
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tampón tampón


